
 

 

 

POSTE : Commis de cuisine H/F 

Type de contrat : CDI 

Localisation : 3 rue de Chaillot, 75116 PARIS 

Afin de renforcer notre brigade, nous recherchons des Commis de cuisine H/F, en CDI, qui 
participeront à la qualité de nos événements et à la satisfaction de nos clients. 

Vous aurez notamment en charge de : 

- Elaborer des préparations, 
- Veiller à l’entretien du poste de travail et des outils, 
- Veiller à respecter les délais et les quantités. 
- Vous serez en support de l’équipe sur toutes les tâches. 
 
Mission complémentaire RSE :  
 

• Intégrer la démarche RSE dans les tâches (alimentation durable, gaspillage, tri, accessibilité)  
 
Vous êtes reconnu pour votre : 
- Rigueur, 
- Dynamisme, 
- Discipline, 
- Esprit d’équipe. 

Vous êtes diplôme en cuisine et avez envie de travailler au sein de notre Laboratoire ? 

Vous vous reconnaissez dans cette description et les missions proposées vous intéressent ? 

Alors nous sommes persuadés que nous pourrons faire un bout de chemin ensemble ! Nous 
attendons votre CV avec impatience. 

Nous avons hâte de vous lire. 

Salaire annuel (brut) : 22 800 – 24 000 €. 

Nos avantages : 

o Cantines d’entreprise 
o Mutuelle avantageuse et prise en charge par l’employeur à hauteur de 60% 
o Participation aux frais de transport en commun : Prise en charge par l’employeur à hauteur de 

80% OU Forfait Mobilité Durable de 150 € nets / an (versé en une seule fois) 
o Accord télétravail 
o 50% de remise sur la carte de la pâtisserie de Potel & Chabot 
o 30% de remise sur la carte du salé de Potel & Chabot 
o CSE  
o Carte ACCOR 
o Plan Epargne Entreprise avec abondement annuel 
o Possibilité d’évolution 

 

Retrouvez-nous sur les réseaux sociaux suivants :  

LinkedIn : https://www.linkedin.com/company/potel-et-chabot/  

Instagram : https://www.instagram.com/poteletchabot/ 

https://www.linkedin.com/company/potel-et-chabot/
https://www.instagram.com/poteletchabot/

